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Brotinhas
Dupla dos nossos clássicos bolinhos fritos de arroz integral. Recheio de tomate, pesto e
azeitonas e/ou wasabi com chutney de manga. Opção vegana: sem queijo e ovo.

Falafel Rosa
Dupla de bolinhos de grão de bico com beterraba e especiarias.

Bolinho de abobrinha com queijo de cabra 
Porção de bolinhos gregos de abobrinha, boursin de cabra e hortelã (04 unidades).

Hommus         
Pasta de grão de bico com tahine, azeite de ervas, cebola frita e torradas de pão pita.

Abóbora assada 
Granola salgada e creme de castanha      

Burrata Nº2    
A segunda receita de burrata do Brota, sob azeite quente com cebolas, alcaparras e alho assado, raspas
de limão siciliano, alho torrado e manjericão. Acompanha baguete e torradinhas.

Risone com cogumelos
Massinha em formato de arroz, molho cremoso de cogumelos e tempura de couve.
Opção vegana com creme de castanha e levedura.

Curry Thai 
Nosso maior clássico e amado curry de legumes crocantes e cogumelos com pasta de curry feita na
casa, leite de coco, acompanhado  de arroz basmati e farofa de gergelim

Noodles    
Massa longa com molho oriental, picles de legumes, espinafre, cogumelos frescos e farelo picante de amendoim

Salpicão de verduras
Com maionese de curry , chutney de manga e crocante de batatas

Tapioca cremosa, maracujá e paçoca 
Doce de tapioca e leite de coco, calda de maracujá e farelo de paçoca
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Cheesecake de queijo cabra 
com salsa de tomates frescos e assado, pesto de manjericão, azeitona e cebolinha tostada

Arroz de beterraba 
com iogurte de cabra e salada de beterraba marinada

Tabule quinoa 
salada que tomates, pepino, cebola roxa, salsa e hortelã, quinoa colorida e crumble de tofu
marinado em azeite de zaatar

Bolinhos de feijão mexicanos
Croquetes de feijão vermelho, pico de gallo e creme azedo (04 unidades).
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Batata recheada 
queijo de castanha, espinafre e cebola assada 58

Terrine de chocolate e chantilly de café
Terrine de chocolate amargo, chantilly de café e chocolate branco e biscoito de especiarias 
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Panquecas de chocolate
Compota de cupuaçu, calda de chocolate e farelo de cacau
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Crumble de maçã  
Maçãs grelhadas, passas ao rum, caramelo e crumble de sementes e castanha do Pará servido com 
sorvete de leite de aveia
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DRINKS CLÁSSICOS DRINKS CLÁSSICOS DRINKS CLÁSSICOS DRINKS CLÁSSICOS DRINKS

DRINKS AUTORAIS DRINKS AUTORAIS DRINKS AUTORAIS DRINKS AUTORAIS DRINKS AUT

Nº 01 

Nº 06

Nº 07 

Bloody Mary - 

Cosmopolitan - 

Gin Tônica  - 

Basil Smash -

Fitzgerald -

Gin e Vermute Seco (nacional/importado)

Aviation - 

Negroni - 

Clericot - 

Nº 08

Nº 09

Nº 12
Nº 13

Nº 14
Nº 15

Mojito - 

Tequila prata, Cointreau e limão tahiti

El Diablo - 

Old Fashioned - 
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Gin, cordial de abacaxi, vermute seco, água de coco e bitter de laranja

Tequila, purê de manga com curry limão tahiti, bitter de laranja

Bourbon, xarope de rapadura com canela, mate, limão tahiti, Angostura bitter

Bourbon, maracujá, caramelo c/ flor de sal, Aperol e angostura bitter

Cachaça envelhecida, limão tahiti, calda de goiaba. Angostura bitter top up
espumante, finalizado com telha de parmesão
Cachaça, acerola com manjericão, açucar e siciliano

Rum carta blanca, xarope de frutas vermelhas, limão siciliano e espuma de ginger ale.

Vodka, siciliano, limoncello, açúcar e hortelã

Gin, purê de pêra, siciliano Angostura orange, perfume de baunilha

Vodka , suco de tomate, molho inglês vegano, limão tahiti e pimenta tajin

Vodka, cranberry, triple sec e siciliano

(nacional/importado)

Gin, limão siciliano, açúcar e manjericão

Gin, limão siciliano, xarope de açúcar e Angostura bitter

Dry Martini - 

Gin, Vermute rosso e Campari

Gin, Luxardo, creme de violeta, limão siciliano e cereja marrasquino

Limoncello, redução de manga, maracujá e cumaru feito na casa, espumante brut e frutas da estação

Rum, limão tahiti, açúcar, hortelã e água com gás

Margarita - 

Tequila reposado, cassis, limão tahiti e ginger ale

Bourbon, açúcar e Angostura bitter

Boulevardier -

Penicillin - 
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Bourbon, Campari e vermute rosso.

Scotch whisky, whisky defumado, gengibre, limão siciliano, xarope de mel e bala de gengibre da casa

Rabo de Galo 

Caipirinha

Caipivodka 
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Cachaça e Cynar

(nacional/importado)

Menu executivo: entrada + especial do dia ou especial do dia + drink ou mocktail 

Ter - sex / 12h - 16h 
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MENU EXTECUTIVO MENU EXTECUTIVO MENU EXTECUTIVO MENU EXTECUTIVO MENU EXT
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CERVEJAS CERVEJAS CERVEJAS CERVEJAS CERVEJAS CERVEJAS CERVEJAS CERVEJAS 

SPRITZ SPRITZ SPRITZ SPRITZ SPRITZ SPRITZ SPRITZ SPRITZ SPRITZ SPRITZ SPRITZ SPRIT

Aperol Spritz

Stella Artois

Stella Pure Gold

Heineken

Heineken 00

Artesanal (600ml)  - 

Chá de Hibisco  - 

Pink lemonade - 

Mate da Casa - 

Rosato Spritz

Suco de tomate temperado

Suco de fruta do dia

Pi Kombucha Tropical - 

Água com ou sem gás

Café Espresso P/G

Macchiato P/G

Latte P/G

Chá

Tangerina Spritz

Limoncello Spritz

SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT SOFT S

Mocktail - 

Refrigerantes
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Roter Ipa, Apa, Weiss e Lager

com gengibre e capim limão

com limão ou maracujá

Xarope de frutas vermelhas c/ pimenta da Jamaica, xarope de cranberry, limão e água

Clássicos sem álcool - perguntar a disponibilidade

Consulte sabores

@brota.restaurante



TAÇAS TAÇAS TAÇAS TAÇAS TAÇAS TAÇAS TAÇAS TAÇAS TAÇAS TAÇAS TAÇAS TAÇAS TA

ESPUMANTES BRANCOS ROSÉS LARANJAS ESPUMANTES BRANCOS ROSÉS LARANJAS ES

Nossa seleção de vinhos, branco, rosé, tinto e espumante em taças

Adolfo Lona Brut Espumante brut branco 
Bento Gonçalves / RS - Brasil

Bee famous 
Domaine de la Patience -  França
Merlot 

Trumpeter 
Rutini Wines Uco Valley Mendoza -  Argentina. 
Pinot Noir

Tretas 
João Tavares de Piña - Dão Portugal
Jaen e Touriga Nacional

TINTOS TINTOS TINTOS TINTOS TINTOS TINTOS TINTOS TINTOS TINTOS TINTOS TINTOS TIN

Domaine de Laxé Blanc Vinho branco
Rémy e Eric Estrade - França 
Colombard / Sauvignon / Ugni-blanc

Astros Vinho rosé
Domaine d'Astros / Provence - França
Caladoc, Grenache, Cinsault, Marselan, Ugni - Blanc

@brota.restaurante
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Astros Blanc  Vinho branco
Domaine d'Astros / Provence - França
Sauvignon, Ugni Blanc, Muscat 

Bee Famous  Vinho branco
Domaine de La Patience - França
Chardonnay 

Les Atlethes Tourraine Sauvignon
Vale do Loire - França
Sauvignon 

Les Granans 
Domaine de la Patience - França
Carignan 
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